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ACTA N° 031

FECHA: Bogotá, 07 de junio del 2024

HORA: 2:00 PM-2:30 PM 

LUGAR: Centro de Cuidado Transitorio Cundinamarca 

TEMA: Capacitación aceptación y rechazo materia prima

Asistentes: María Abril, Luz Marina Sandoval, Ludibya Olarte, Carmen Rico (auxiliares de
cocina), Beatriz Leguizamon (Auxiliar servicios generales), Paola Puerto (Auxiliar bodega) y
Vanessa Barrantes (Nutricionista).

 ORDEN DEL DÍA:

1. Capacitación productos conforme y no conforme

DESARROLLO: 

El personal de auxiliar de cocina del CCT Cundinamarca fue convocado con el fin de
capacitar acerca de aceptación y rechazo de materias primas dentro del centro. La sesión
fue dirigida por la nutricionista del CCT Cundinamarca.

En primer lugar, se socializo los criterios para evaluar la calidad de cada uno de los
alimentos: pollo, pescado, carnes, huevos y lácteos, productos de panadería, tubérculo
raíces y plátanos, frutas y verduras y viveres y abarrotes donde durante el recibo y el
almacenamiento es importante evaluar las características organolépticas evaluando textura,
olor, color y apariencia. Al finalizar, se reitera el rol tan importante de las auxiliares de cocina
y auxiliares de bodega con el fin de evitar el consumo de alimentos sin la calidad
organoléptica óptima que prevenga el desarrollo de enfermedades transmitidas por
alimentos (ETAS).

Como evidencia de la participación en la reunión, se adjunta el formato de control de
asistencia FOR-PSS-296 y registro fotográfico.
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Compromisos

Compromisos Responsables Fecha de
Ejecución

Verificación características organolépticas Auxiliares de cocina y
bodega

inmediatamente

Anexos: formato control de asistencia capacitación FOR-PSS-296 y registro fotográfico. 

Elaboró: Vanessa Barrantes Martínez 



FOR-GD-002 – V2
Página 3 de 3

Registro Fotográfico  Nombre de la actividad 

Responsable Vanessa Barrantes 

Fecha:07 de junio del 2024

Capacitación aceptación y rechazo materia
prima
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